COQUILLAGE
MOAAIOCKHU

Lumache
Y AUTKMU

Capesante Saint Jacques

Mopckume rpebelukm CeH-Xak (Saint Jacques)

Tartufi di mare
Mopckume Tprodheamn

Limone di mare
Mopckme AMMOHDI

Riccio di mare Galizia
Mopckme exu Fraamums

Oyster Speciales Bouzigues n. 2
Yctpuubl Cneumanb N, 2

Oyster Etoile n. 2
YCTpuubl DTyAAb N. 2

Oyster Belon de Cancale 000
Yctpuupbl beayH ae KoHkaab 000

Oyster piatte selvatiche 000
Avikme naockme yctpumibl 000

Oyster baby Gillardeau
YcTpuubl ©631bm Xnaapao

Oyster Gillardeau n. 2
yctpuubl Xnaapao n. 2

Oyster Amélie Spéciale De Claire n.2
Yctpuubl Ameam Cneunanb Ay KAsp n.2

Oyster Premier Irish Supreme n. 2
Yctpuusl Mpembep Anpuid Cynpyum n. 2

2,0 € cad

5,0 € cad

3,5 € cad

4,0 € cad

6,5 € cad

4,0 € cad

6,0 € cad

6,5 € cad

7,0 € cad

5,0 € cad

7,0 € cad

7,0 € cad

7,0 € cad



GAMBERI - SCAMPI
KPEBETKU — AAHTYCTUHDI

Gambero blu
fOAYyOble KpeBETKM

Gamberi rossi medium 6,5 €
KpacHble KpeBeTki

Gamberi viola medium 6,5 €
PLOAETOBbLIE KPEBETKM

Scampi medium 5,5 €
AQHTYCTUHbI

Gamberi Carabineros
KpeseTtkm KapabuHapoc

Percebes
MNepcebec

large 5,0 € cad

large 8,5 € cad.

large 8,5 € cad.

large 8,5 € cad

large 35,0 € cad

X-large 11,0 € cad

X-large 18,5 € cad

X-large 45,0 € cad

40,0 €



CAVIAR
UKPA

Black Siberian Baerii - Baikal 50 gr. 150€ 100 gr. 290 €
YepHag cnbumpckaa baspum — bamkaa

Imperial Russian Oscietra - Pure 50 gr. 270€ 100 gr. 500 €
Mmnepunaa Pycckas OceTtposas

Selected Russian Oscietra V20 — Storione 20 anni 50 gr. 320€ 125 gr. 650 €
O160pHas Pycckag OceTtposas V20

Russian Beluga — Huso Huso 50 gr. 550€ 125 gr. 1250 €
Pycckad beayra - Huso Huso

PLATEAU ROYALE
NAATO POSAADb Baby Medium Large XL

una pers. due pers. quattro pers.  sei pers.
AAA OAHOIZ NnepCoOoHbl AN ABYX AAA HETbIPEX AAS LLIECTHU

PLATEAU MIX — molluschi e crostacei 45 € 85 € 170 € 250 €
MNAATO MIX — MOAAIOCKM U PAKOOBPA3HbIE

PLATEAU CUSTOM — composizione a richiesta
NAATO CUSTOM — nepCOHAAM3MPOBAHHbIM BLIOOP MO 3AMPOCY

BRUSCHETTA AND NIBBLES
BPYCKETTA U 3AKYCKH

Bocconcino croccante di gambero e avocado 18 €
XPYCTALLOS 30KYCKA M3 KPEBETKM M OBOKAAO

Acciuga del Cantabrico 000 e Pan vinaccia 18 €
Kantabpumckmm anyoyc 000 ¢ BUHHOM BPYCKETTOM

Taquitos di black cod 20 €
TAOKMTOC M3 YEPHOM TPECKM

Pan brioche, foie gras e capasanta Saint Jacques 26 €
TOCT-KpYQCQH C dpya-rpa U MOPCKMm rpedetukom CenH-Xak



TARTARE - SASHIMI
TAPTAP - CALLUMU

Tutte le Ns Tartare e Sashimi sono condite al naturale con Olio EVO biologico e limone.

Bce Hawum TAPTAPbLI U CALLMMU TTPUMPOABAEHbBI OPTAHUYECKMM MACAOM EVO u AuMmoHOM
Salmone Riserva norvegese 25 €
HopBEXCKMM AOCOCH PE3EPBHbLIN

Tonno rosso bluefin catch doc. 30 €
KpacHbiM TyHeL, batodomH

Capasanta Saint Jacques 30 €
Mpebewok CeH-Xak

Ricciola 30 €
AMBepAXeEK
Branzino del Mar Mediterraneo 30 €

Cpeam3eMHOMOPCKMM cnbac

Salmone Riserva Affumicato a freddo 35€
AOCOCb PE3EPBHbIM XOAOAHOIO KOMYEHMS

Scampi 35€
AQHTYCTUHbI
Gamberi rossi 40 €

KpacHble KpeBeTki

Gamberi Carabineros X-Large 45 €
BoabLLMe KpeBeTki KapabuHapoc

PLATEAU degustazione tartare o sashimi 60 €
AEryCTaumMoOHHOE NAQTO TAPTAPA UAM CALLIMMM



CARPACCI
KAPMA4Y40O

Carpaccio di polpo, verdure croccanti e balsamico
Kapnay4o m3 OCbMMHOTQ, XPYCTALLIMX OBOLLLEM C COYCOM DAAB3IAMMK

Carpaccio di gambero blu Nuova Caledonia
Kapnay4o m3 roaybbix KpeseTok Hosas KaaeAOHMS

Carpaccio di scampo olio e limone
Kapnay4o 13 AQHTYCTUMHOB, MACAQ U AMMOHQ

Carpaccio di gamberi rossi di Sicilia olio e limone
Kapnay4o m3 CULMAMMCKMX KPACHBIX KPDEBETOK, MACAQ U AMMOHQ

Carpaccio di aragosta olio e limone
Kapnay4o 13 Aobctepa, MAOCAQ M AMMOHO

30 €

30 €

35 €

40 €

70 €



INSALATE-CAAATDI

Insalata di pesce in vasocottura:

PbIGHbIM CAQAAT, MPUTOTOBAEHHbIM B CTEKASHHOMW NOCYyAe:

- Branzino e misticanza
Cunbac c 3eAEHbIM CAOAQTOM

- Ombrina e asparago di mare
FopOBbIAb M MOPCKAS CMAPXA
Insalata di crostacei con carciofi:

CaAdaT U3 MOAAIOCKOB U APTULLIOKOB:

- Scampi e gamberi
AQHIYCTUHbI U KPEBETKM

- Cicala di mare Batti Batti- Aragosta piatta
Mopckas umMKaAa batti baTti - TAOCKMM OMAP

- Aragosta
Omap

- Astice
AobcTep

- King Crab giant
KopoAeBCKMM KpAB-TMraHT
Catalana di crostacei:

CaaaTt KaTaAaHa M3 MOAAIOCKOB:

- Scampi e gamberi
AQHIYCTUHbI U KPEBETKM

- Cicala di mare Batti Batti - Aragosta piatta
Mopckasg umMKaAa batti baTtn — NAOCKMIM OMap

- Aragosta
Oomap

- Astice
AobcTep

- King Crab giant
KopoAeBCKMM KpAB-TMraHT

30 €

30 €

35 €

50 €

70 €

75 €

75 €

35 €

50 €

70 €

75 €

75 €



Insalata di crostacei e avocado:
CaAdaT U3 MOAAIOCKOB U ABOKJAO:

- Scampi e gamberi
AQHIYCTUHbI U KPEBETKM

- Aragosta
Oomap

- King Crab giant

KopoAeBCKMM KpAB-TMraHT

Gazpacho di crostacei:
facnayo U3 MOAAIOCKOB:

- Scampi e gamberi
AQHIYCTUHbI U KPEBETKM

- Cicala di mare Batti Batti - Aragosta piatta
Mopckasg uMKaAa batti baTttn — NAOCKMIM OMap

- Aragosta
Omap

- Astice
AobcTep

- King Crab giant
KopoAeBCKmM KpAB-TMraHT

35 €

70 €

75 €

35 €

50 €

70 €

75 €

75 €



Tiepido di mare con alga salicornia e pak choi:
TenAble MOpPEenpPoOAYKTbl C MOPCKOM CNAPXXOM U NAK-YOM:

- Misto mare - seppie, gamberi, scampi e cozze
MKKC MOPENPOAYKTOB — KOPAKATMLLBI, AQHIYCTUHbI, KPEBETKM U MUAMM

- Cicala di mare Batti Batti— Aragosta piatta
Mopckasg umMKaAa batti baTti - NAOCKMM OMAP

- Aragosta
Omap

- Astice
AobcTep

- King Crab giant

KopoAeBCKmM KpAB-TMraHT

Ceviche:
CeBuve:

Ceviche di capasanta Saint Jacques
Cesunye m3 rpebeluxkos CeH-Xak

Ceviche diricciola
Cesuye 13 ambepaxeka

Ceviche di fonno rosso
CeBumye 13 KPACHOTO TYHLA

35 €

50 €

70 €

75 €

75 €

35 €

35 €

35 €



PASTA CORTA-KOPOTKAS{ NMACTA

Pacchero al pomodoro
[Nakkepu ¢ MOMUAOCPOMM

Scialatiello con acciughe del Cantabrico e Pak Choi
LLIMAAQTEAAO C KAHTABPUMCKUMMM AHYOYCAMM K TTak-Hom

Pici fatti in casa, capesante Saint Jacques e bottarga
AOMALLHKME Nnin, mopckme rpebelukn Cen-Xak u 6otrapra

Mezzo pacchero piccante, scampi e cime dirapa
MMOAYNOKKEPLI C OCTPbIM COYCOM M ACHTYCTUHOMM C 3E€AEHBIO PEnMbI

Schiaffoni alla cicala di mare Batti Batti — aragosta piatta
CkbAdodPOHM C MOPCKOM LIMKAAOM baTTn battn — NAOCKMM AOBCTEP

Special jumbo astice blu Bretagna con paccheri per max é persone
Cneumaa AXambo BPETOHCKMM TMIAHTCKUA CUHUM AODCTEP
C NAKKEPU AAS MAX 6 NEPCOH

25 €

30 €

35 €

35 €

50 €

450 €



PASTA LUNGA - AAMHHAA NACTA

Spaghetto piccante con tartare di gambero blu

CnareTttm ¢ OCTPbIM COYCOM M TAPTAPOM M3 CUHUX KPEBETOK

Spaghetto alla carbonara di ventresca di tonno
Cnaretm kKap®oHAPa C BbIPE3KOM TYHLA

Spaghetto alle cozze, aglio, olio e peperoncino
Cnarettm C MUAMIMM, AABO, OAbO U MEPEPOHIMHO

Spaghetto alle vongole
CnareTtm ¢ MOPCKMMM NETYLLKAMM

Spaghetto all’aragosta
Cnarettm ¢ oMapom

Spaghettone al caviale
CnareTtoHe C 1MKpou

Spaghetto all’astice Canada
Cnarettn ¢ Aobctepom KaHaaa

Spaghetto con King Crab
Cnarettn ¢ Kopoaesckum Kpabom

Spaghetto all’astice blu bretagna
CnareTtm ¢ 6PETOHCKMM CUHUM AODCTEPOM

20 gr. 50€

30 gr.

35€

35 €

35 €

35 €

65 €

70 €

75 €

75 €

85 €



MAIN DISHES - OCHOBHbIE BAIOAA

IN PADELLA
BAIOAA B COTEMHUKE

Polpo croccante, soia balsamica e zenzero
XPYCTILLMM OCbMUMHOT, BAAB3AMMYECKAS COA M MMOMPb

Tataki di tonno rosso, semi di papavero, peperoncino e balsamico
TATAKM 13 KPACHOTO TYHLLA, C AODABAEHMEM MAKQA, MEPLLO YUAM U
OAAb3AMMKA

Scaloppe di foie gras su capesante St. Jacques scottate e pan brioche
DCKAAOMbI U3 Pya-rpa C 0OXKAPEHHbIMK rpedelukamm CeH-XXak m
TOCT-KPYQCQOH

Capesante Saint Jacques in guazzetto di bottarga
Mpebelukm CeH-)XXak B cyrne ¢ 6oTTaprom

Sogliola alla mugnaia
CoAesd AAAQ MYHbIME

Ombrina all’acquapazza su crosta di pane
FopObiAb OAb AKBA NALLLA HO XAEOHOM KOpOYKe

AL VAPORE
BAIOAA HA MNMAPY

Scampi al vapore
AQHIYCTMHbI HO Mapy

King Crab legs
KaewHn Kopoaesckoro Kpaba

30 €

35 €

35 €

35 €

40 €

40 €

40 €

75 €



AL FORNO
BAIOAA B AYXOBOM LUKAPY

Salmone Teriyaki, wok di Pak Choi 30 €
Aococbk Tepumsaku, C BOK Mak Houm

Black cod al nero 45 €
YepHQad TPECKA C YEPHMAOMM KAPAKATULLBI

King Crab leg giant 75 €
MMraHTCKOS KAELLHS KOPOAEBCKOro kpada

Trancio di filetto di branzino mediterraneo al forno e asparagi 40 €
3ane4yeHHoe UAE CPEAMZEMHOMOPCKOTO CMOACO CO CNApPXeEM

Branzino intero 2 kg 170 €
Cnbac LEAMKOM 2 KT

Branzino intero 4 kg 340 €
Cnbac LeAMKOM 4 KT

TEMPURA
TEMMNYPA

Frittura mista: scampi — gamberi — ciuffi di calamaretto 30 €
PPUTTO MUCTO: AQHTYCTUHbI— KDEBETKM — MY4KM KOABMOPOB

Tempura di capesante Saint Jacques 30 €
Temnypa 13 rpebelkos CeH->XXak

Soft shell crab in tempura 30 €
Kpab ¢ MArKMM NAHLUMPEM B TEMMYPE

Ostriche in tempura 35 €
YCTpuULLbl B TEMINYPE

Branzino mediterraneo in tempura al panko in agrodolce 35€
CpeAn3eMHOMOPCKMU CMOAC B KUCAO-CAOAKOM TEMMYPE NAHKO



ALLA GRIGLIA
TPUAD

Gamberi rossi X-Large alla griglia cad. 14€
BOAbLLIME KPACHbIE KPEBETKM HO TPUAE

Scampi alla griglia 40 €
AQHTYCTUHbI HO TPUAE

Gamberi Carabineros X-Large alla griglia cad. 45¢€
BoabLLMe KpeBeTkM KapabmHIPOC HA rpUAE

Aragosta alla griglia cad. 65€
OMapsbl HO TPUAE

Astice alla griglia cad. 75€
AoBCTEPDLI HA FPUAE

Plateau Teppanyaki Medium 180 €
per 2 pers: Astice, Carabineros, Scampi, Gamberi rossi X-Large

[AaTO TENNAHBAKM CpEeAHEE
AAS ABYX MepCcoH:AoBcTep KpeseTkk KapabuHepoc, AQHIYCTUHbI, BOAbLLIME KPACHbIE KPEBETKM

Plateau Teppanyaki Large
per 4 pers: Astice, Carabineros, Scampi, Gamberi rossi X-Large 360 €

MAQTO TEeNnAHbIKM DOAbLLIOE
AAS HETbIpEX NepcoH:AobcTep,kpeseTkn KapabmHepoC, AQHIYCTUHbBI, BOAbLLIME KPOACHbLIE KPEBETKM

Plateau Teppanyaki Custom su richiesta
- composizione personalizzata no 3anpocy

MAaaTto TennaHbdkm Custom
- NIEPCOHAAM3IMPOBAHHBIN BLIBOP



SIDES
FTAPHUPBI

Cuore di carciofo al vapore
CepaLe apTMLLIOKA HO napy

Pure di patate di montagna affumicate
[Mope 13 KOMYEHOro BbICOKOTOPHOIO KApTOdoeAs

Wok di Pak Choi
MNak YoM BOK

Insalata di Misticanza
CaAQT 13 3eAEeHM

Cuore di carciofi in tempura
CepaLe apTMLLOKAO B TEMIYPE

VEGAN SELECTION
BETAHCKW#M BbIBOP

Insalata di cuore di carciofi al vapore
CaAQT U3 CepALLO APTULLIOKOB HA Mapy

Insalata di Misticanza
CaAQT 13 3eAEeHM

Pacchero al pomodoro
[Nakkepu ¢ MOMUAOCPOMM

Spaghettone agli asparagi
CnareTrtoHu Co Cnap>xem

Mezzo pacchero con broccoli e peperoncino
MoAynakkepm C BPOKKOAM U MEPLLEM YUAM

Crema di asparagi
Kpem 13 cnap>xm

Asparagi al vapore, olio e imone

Cnap>a HA NAPY C OAMBKOBBIM MACAOM M AUMOHOM

Wok di Pak Choi
Mak YoM BOK

14 €

14 €

14 €

14 €

16 €

14 €

14 €

25 €

25 €

25 €

18 €

18 €

14 €



DESSERT
AECEPT

Mont rouge - meringa, crema chantilly, frutti di bosco
MoH-pyX - Br3e, KpEM LLUAHTUABU, STOAbI

Tiramisu
TMpammcy

Selezione di cioccolatini
LLIOKOAOAHOE QCCOPTH

Pralinato di cioccolato del Madagascar
[NpPAAUHE M3 MAAQrACKAPCKOrO LLIOKOAQAQ

Cheesecake
Yuzkemk

Tegamino di mele caramellate
KapameAnsmpoBaHHbIE SOAOKM B TETAMMHO

Insalata di frutta esotica e mentuccia
CaAQT 13 IK30TUHECKMX GOPYKTOB M MATI

Sorbetto al limone
AUMOHHbIM copbeT

Sorbetto al mandarino
MaHAQpPKMHOBBIM copbeT

Gelato artigianale di pistacchio di Bronte
PUCTALLKOBOE MOPOXEHOE OT Bronte

Gelato artigianale al cannolo Siciliano
CUUMAMMCKOE KOHHOAO C MOPOXKEHbBIM

14 €

14 €

14 €

14 €

14 €

14 €

14 €

12 €

12 €

12 €

12 €



IL NOSTRO PANE
HALU XAEB

e lavorato a mano da farine e semi provenienti da sei cereali antichi e non
modificati: Grano tenero, Segale, Avena, Orzo, Soia, Mais

M3rOTOBAEH BPYYHYIO M3 MYKM M CEMSH LLIECTU APEBHMUX M HE MOAMTOULIMPOBAHHbIX
3EPHOBbIX KYABTYP: MSATKOM MLLIEHULLbI, PXXM, OBCA, IMMEHS, COU, KYKYPY3bl

IL NOSTRO OLIO
HALUE MACAO

e extra vergine d'oliva biologico mono cultivar Nocellara del Belice prodotto in Sicilia
occidentale

OpraHnyeckoe OAMBKOBOE MACAO exira virgin copta HodyeAarapa ASA beanye,
npousBeAeHHoe Ha 3anaae CULLUAUK

Coperto 8 €
CepBrpoBKa
Acqua Filette 470 ml 4€

Boaa Filette 470 mA

Caffe espresso — llly 100% Arabica 4 €
Kodoe acnpecco



